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MANIPULACION ALIMENTOS - ALTO RIESGO

Sector: ALIMENTACION

CONVOCATORIA ABIERTA. Si esta interesado en este curso, por favor, consulte las
fechas.

Modalidad: ONLINE

Duracion: 10.00 horas

Objetivos:
Aplicar las técnicas adecuadas de higiene y sanidad alimentaria en manipulacion de
alimentos, para impedir su contaminacién y prevenir posibles alteraciones alimentarias
en aquellas especialidades de Industrias Alimentarias, Hosteleria y aquellas otras para
cuyo ejercicio profesional se necesite.

Contenidos:
1. RIESGOS PARA LA SALUD DERIVADOS DEL CONSUMO DE ALIMENTOS
MANIPULADOS INCORRECTAMENTE
2. CONCEPTOS Y TIPOS DE ENFERMEDADES TRASMITIDAS POR LOS
ALIMENTOS
3. METODOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS:
4. ACTITUDES Y HABITOS DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:
5. LIMPIEZA Y DESINFECCION:
6. DESRATIZACION Y DESINSECTACION:
7. SISTEMA DE ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICO:
8. CALIDAD HIGIENICO-SANITARIA:
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