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BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION

Sector: ALIMENTACION

CONVOCATORIA ABIERTA. Si esta interesado en este curso, por favor, consulte las
fechas.

Lugar Imparticion: POR DETERMINAR
Modalidad: JORNADA PRESENCIAL

Duracién: 3.00 horas

Objetivos:
Conocer las medidas preventivas para garantizar la proteccién de alimentos e
instalaciones .
Aplicar métodos de evaluacién para determinar la vulnerabilidad de los productos e
instalaciones.
Que la/el alumna/o identifique los peligros relacionados con la seguridad alimentaria
del producto en cada fase del proceso.

Contenidos:
Higiene alimentaria
Food Defense
Alérgenos
Especificaciones " Halal" en el sector avicola.

Recursos y Materiales:
Manual
Boligrafo
Cuestionario calidad
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https://senda.bonificado.net/publicacion/info_curso.php?base=af&ref=156

