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FORM. BASICA EN HIG. ALIM.: FOOD DEFENSE, APPCC, LIMPIEZA Y DESINF.

Sector: ALIMENTACION

CONVOCATORIA ABIERTA. Si esta interesado en este curso, por favor, consulte las
fechas.

Modalidad: ONLINE

Duracion: 10.00 horas

Objetivos:

Conocer las medidas preventivas para garantizar la proteccién de alimentos e
instalaciones
« Aplicar métodos de evaluacién para determinar la vulnerabilidad de los productos e
instalaciones
* Que el alumno identifique los peligros relacionados con la seguridad alimentaria del
producto en cada fase del proceso
* Que el alumno sepa aplicar medidas preventivas y de control especificas para los
peligros y determine los puntos criticos de control.
» Fomentar actitudes correctas en la limpieza y desinfeccion.
« Corregir deficiencias en la aplicacion de productos de limpieza que pudieran tener
consecuencias negativas.

Contenidos:
Higiene alimentaria
* Alteracion y contaminacion de los alimentos
e Los gérmenes
» Medidas de higiene personal y habitos correctos
 Toxinfecciones alimentarias
« Tratamientos de conservacion de los alimentos
« Higiene de las instalaciones, maquinas y Utiles de trabajo. almacenamiento y
* transporte
« Aplicacion del sistema APPCC
« Higiene alimentaria del sector de manipulado de productos hortofruticolas
* Alérgenos
* Plan de limpieza y desinfeccion
 Food Defense

Recursos y Materiales:
- Mail de bienvenida con claves de acceso y material on line
- Guia del alumno y Cuestionario calidad
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https://senda.bonificado.net/publicacion/info_curso.php?base=af&ref=94

